ULTRAFILTRATION

Faites partie de la prochaine révolution acéricole

AVANCEMENT TECHNOLOGIQUE DE
S FILTRATION EN ACERICULTURE

) MICROFILTRATION 0.01 micron
FILTRE A SABLE 0.1 micron

10 microns Elimine toutes les bactéries et levures
DEGRILLAGE présentent dans la séve;

Augmente la durée de préservation de la seve
et du concentré a la température ambiante;

Réduit le gaspillage de la seve transportée
par camion sur de longue distance;

EAU
BE‘I‘J‘#E e s ULTRAFILTREE Produit une séve pure et limpide;
Parasites Macromolécules . .
Pollation P tErES organiques Essentiel pour les acériculteurs et les producteurs
Source :aquaportai com e d’eau d'érable dédié a l'embouteillage;

Peut-étre utilisé pour prévenir la production de sirop d'érable
filant pendant les journées chaudes en saison des sucres.

Normes de qualité CDL et simplicité d’opération

Concu pour Lultrafiltration de la séve d’érable, de bouleau et de concentré
Elimine les bactéries, levures et autres particules organiques des liquides
Améliore la durée de préservation de la séve et du concentré





